
InterApp entwickelt, produziert und vertreibt Ventile und entsprechendes 
Zubehör. Als kundenorientiertes Technologieunternehmen bieten wir Kunden 
in der ganzen Welt umfassende Lösungen zur Durchflussregelung für die 
anspruchsvollsten Branchen und Anwendungen.
InterApp hat seinen Hauptsitz in der Schweiz und gehört zur dänischen AVK-
Gruppe.
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Manschetten für die
Lebensmittel- und Getränke-
industrie
Schwarze, weiße, blaue und  
transparente Manschetten für 
sichere Produktionsprozesse in 
der Lebensmittel- und           
Getränkeindustrie. 

In der Lebensmittel- und Getränkeindustrie gelten in der 
Produktion, aber auch für die dafür eingesetzten Materialien, 
hohe Sicherheits- und Hygienestandards. Mit beständigen 
und speziell für die Lebensmittelindustrie konzipierten 
Manschetten bietet InterApp für die unterschiedlichsten 
Produktionsprozesse und -phasen verlässliche Lösungen. 

Speziell blaue Manschetten werden dabei in Lebensmittel-
prozessen immer häufiger eingesetzt, da abgebrochene 
Elastomerpartikel während der Verarbeitung besser und 
schneller erkannt werden können. Dadurch tragen sie 
wesentlich zur Sicherheit in den Produktionslinien bei.

Die beständigen und widerstandsfähigen Manschetten der 
Desponia® und Desponia® plus Reihe für Lebensmittel-
anwendungen umfassen:

–	 Weiße und blaue EPDM-Manschetten für                    
Anwendungen bis 95 °C und Betriebsdrücke bis 16 bar.

–	 Schwarze Flucast®-Manschetten für        
abrasive Medien bis 90 °C und Betriebsdrücke bis 16 bar.

–	 Weiße NBR-Manschetten für Prozesse mit ölhaltigen 
Lebensmitteln bis 90 °C undBetriebsdrücken bis 16 
bar.  

–	 Schwarze FPM-Manschetten für extremste Chemikalien 
bis zu 200 °C und Betriebsdrücke bis zu 16 bar.

–	 Transparente MVQ-Manschetten für Anwendungen 
mit Temperaturen bis 180 °C und Niederdruck.

Alle lebensmitteltauglichen Manschetten erfüllen die 
Richtlinien gemäss FDA und/oder EU Nº 1935/2004.

Produktpalette   
Desponia® und Desponia® plus Absperrklappen 
DN 25 - 1600  
Betriebsdruck bis zu 16 bar

Typische Konfigurationen 
Verwendung in Kombination mit Edelstahl poliert 
Ra < 0.4 Scheiben

Dank einer grossen Auswahl an Gehäuse- , Scheiben- und 
Manschettenmaterialien entstehen so prozess-spezifische 
Lösungen für hygienische und zuverlässige Produktionsprozesse.


